MENU 1

MEND 11

VEGETARISCH
OSTERMONTAG! - Das Biirgerhaus wiinscht allen Kindern, Eltern und Erziehern ein schones Osterfest!
Pichelsteiner Gemiseeintopf'! Hahnchencurry®©! Eierfrikassee (*°”
mit Rindfleisch dazv 1 Scheibe Brot#2 mit Kaisergemise ", dazu Reis 3, mit Petersilienkartoffeln
Spirelli 19 Napolj*) Geschnetzeltes -Ziricher Art- vom Schwein™'© Gemisefrikadelle
duzy Reibekase® X dazu Vollkornreis mit Kriutersauce"® und Kartoffelpiiree®¢e4
GrieBbrei® Schweinegulasch®! , Reis dazu siif-saure Saucel %)
mit Pllaumenkompofi® X mit Rotkohl " dazu 2 Klghe ¢V d und Chinagemiise

Marinierter Hering!#>/
mit Kartoffeln

X

Romerbraten® 4 mit Bratensauce®,
Bayrischkraut und Piree

Gemiiserugout in Sauerrahmsauce %!
azu Salzkartoffeln

X

Eachsfobensui)?e mit Gefligefleish und
Gemisesinlage™ <! dazu 1 Scheibe Brof®42

Ragout vom Schwein®'©)
mit Kohlrabigemiise dazu Kortoffelpiiree!®”

Kaisergemiise mit holldndischer Sauce™A1 <5
dazu Kartoffeln

Gehacklesstippe
mit Schmorkrauteinloge dazu Kartoffeln

Hiihnchenbrustfilet mit Gefligelsauce®”
und Steckriiben dazu Krduterreis

Gemiisecurry in Kokossauce™
dazu Vollkornreis

Hausgemachter Krcuterquark ©
mif Kartoffeln

panierte Jogdwurst®*4) mit Rahmsauce®' ),
Mischgemise und Kartoffeln

Balkan-Reispfanne mit Balkankdse!®
dazu Petersiliensauce™

1 grofes hausgemachtes Quarkkeulchen®™ <!
mit Zucker

Wurstgulosch
mit Tomatensauce®* 4 ynd Makkaroni®9

Gemiisekroketten®!) mit
Kise-Kriutersauce® und Kortoffelpiiree®®4o!

Putengulosch™'®
mit Langkornreis

Frikadelle vom Schwein®4'
mit Rahmsauce® ¥, Fingermohren und Kartoffelpiree®!

KUrbis-Kokossupge (Ll
mit roten Linsen dozu 1 Scheibe WeiBbrot (Toast)

Méhren-Kohlrabisintopf®!
mit Kartoffelstiicken dozu T Scheibe Brot' 42

Buntes Hiihnerfrikassee
mit Gemiiseeinlage® ° dazu Reis

Gnoci-Gemisepfanne
mit fruchtiger Tomatensauce

Hackﬂeischbo?sgneﬁe'f“ I

Hahnchenkeule mit Rahmsauce®,

Erbsengemiise und Kartoffeln

" Schupfnudeln 9
mit Gabelspaghetti®' Rotkoh!" und Kartoffeln mit Ratafouillegemiise
Rindergulasch®) Paniertes Seelachsfilet®' Kartoffelpiiree®*©Y mit mexikanischem Gemdse dazu
mit Risi-Bisi mit Rahmkohlrabi® © und Kartoffelpiires®4c! Tomatensauce®
Kartoffelsuppe! Schnifzel vom Schwein®9 mit Rahmsauce™ ), Farfalle® 9
L Ll
mit einer hausgemachien Wiener®3464)

mit Gemserahmsauce®'©

Vanillepuddingsuppe™©
mit einem Milchbroichenl41.067

Konigsherger Kochklopse®®A"
in Kriutersauce 8, Mohrengemise und Piiree 464

Kéiseschnitzel' <6l
mit Petersiliensauce™ ® dazu Vollkornreis

Tomatensuppe™)
mit Reiseinlage und FleischklBchen®!

Putengeschnetzeltes ¢!
dazu Kaisergemiise und Krduterreis

Rahmchampignons™'©
mit Kriuterspdtzle® 9

7 gekochte Ber
in Senfsauce () dazy Kortoffeln

Gemiisereis mit Hihnchenwirfel
dazu Sauce Hollondaise <64

Kriuterquark ©!
mit Salzkartoffeln

3 PancakesPA <o)

mit

ikanischer Plannkuchen)
esauell 410

Brutwurstgulasch“"‘ré'“'“’
dozu Spirelli*

Chili-Con-Carne mit Balkangemise,
Mais, Sojo und Tomatensauce™™ dazu Reis

Linsensuppe /
mit Kasslerwiirfeln und Kartoffelstiicken®*464'

Paniertes Fischfilet4'2!
dazu Gemiisesauce™ € und Vollkornreis

~ Sesam-Mohrenschnitzel /%
mit Kaisesauce™" und Kréiuterpree‘e!

Schweinegulasch®!
mit Hornchennudeln®' 9

Putinchen™ " mit Rahmsauce®©,
Leipziger Allerlei und Kriuterpiireg4°!

Spinatmedaillon® 9
mit Sahnesauce™ ¢ und Kartoffelpiiree®* o4

Graupensuppe mit Koss

fozu 1 Sche

Gulasth vom Schwein -Szegediner Ari-)
mit Kartoffelpiree4c

Blumenkohl in Kriuterrahmsauce#)
dazu Kartoffeln

Wenn méglich, den Bestellschein bitte bis
RZ bei uns obgeben

Ende A

oder gleich online bestellen!
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